[{] Electrolux

Guide de démarrage rapide

Notions de base sur I'induction

Utilisez moins d'énergie pendant que vous cuisinez ; la technologie de l'induction chauffe directement la poéle
pour moins de perte de chaleur.
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Pour de meilleurs résultats, utilisez des
ustensiles de cuisine qui correspondent a la

. taille de la zone de cuisson.
@ Commencer la cuisson

@ Conseils pour cuisiner sans effort
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Modes de A
@ fonctionnement du four @ Utilisation du four

DELAY

BROIL

STEAM CLEAN

BAKE

CONYV BAKE

CONYV ROAST

PROOF

WARM

TEMP PROBE

Tournez la manette OVEN MODE (mode
four) pour sélectionner le mode four.

START

OVEN Chaque fonction du four a ses propres
MODE températures auto suggérées (par défaut).

OVEN
TEMP/ TIMER

OVEN MODE

@ Entretien et nettoyage

Protégez votre cuisiniére en nettoyant rapidement les déversements lorsqu'ils se produisent

@ FAQs

- Pourquoi ma table de cuisson & induction fait-elle du bruit pendant que je cuisine 2

- Pourquoi mon four fait-il du bruit quand je cuisine ?

- Pourquoi mon four fume-t-il lorsque jutilise le réglage du gril 2

- Ce four ne fonctionne pas comme mon ancien. Est-ce normal 2
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