Guide de démarrage rapide

@ Avant de commencer

Retirez tout le matériel d'emballage et le ruban adhésif.

Assurez-vous que vos grilles de four sont en place et que les
cuvettes des brlleurs sont centrées sur les brileurs.

Placez d'abord les grilles droite et gauche de la table de
cuisson, puis placez la grille centrale. Reportez-vous &
votre manuel d'utilisation et d'entretien pour des instructions
détaillées.

Réglez I'heure :

Appuyez sur la manette OVEN TEMP/TIMER
(Température/Minuterie du four)

Tournez la manette & droite ou & gauche pour régler
I'heure correcte

Poussez la manette pour confirmer la sélection

Préparez votre cuisiniére pour la premiére fois en réglant la
cuisson a 350 °F /175 °C pendant environ 30 minutes. Il est
normal qu’il y ait un peu de fumeée et de bruit pendant cette

étape.

@ Notions de base sur les tables de cuisson au gaz

POSITIONS DE LA MANETTE DU BRULEUR :

=]
m G) Réglage de la flamme de la bague
extérieure du brileur

(b (D Réglage de la flamme de la bague
intérieure du brileur

% Allumage électrique du brGleur

O F F position

FONCTIONNEMENT DES BRULEURS
1. Placez votre ustensile de cuisine sur le brileur.

2. POUSSEZ et TOURNEZ ¢ manette de la table
de cuisson en position 2¢ (ETINCELLE) pour
allumer le brdleur. Vous devriez entendre un
déclic lorsque le brileur s'allume.

3. Une fois le brdleur allumé, continuez &
POUSSER et MAINTENEZ la manette en
position 2 (ETINCELLE) pendant3 a5
secondes.

4. Tourner la manette du brileur & la position de
fonctionnement désirée; Réglage de la flamme
HAUTE, MOYENNE ou BASSE.

REMARQUE : Si le br0leur s'éteint au point 3,

REGLAGE DE LA TAILLE DE LA FLAMME
La couleur de la flamme est la clé d'un bon réglage du
broleur.

Une bonne flamme est / x
claire, bleue et a peine -
visible. Ajustez ou nettoyez

le brOleur si la flamme est
jaune-orange.

Commencez par le réglage le plus élevé et diminuez le
reglage si nécessaire selon les besoins genéraux de la
cuisson.

Utilisez une flamme moyenne ou basse pour eépaissir
les sauces ou pour maintenir une ébullition lente.

UTILISATION LES BAGUES INTERIEURE ET EXTERIEURE
Une fois que le brlleur est allumé, il sera sur le réglage
le plus élevé.

LY Pour abaisser le réeglage de la
) 0-8 pague extérieure, tournez la

manette vers la gauche

Pour éteindre la bague

extérieure, continuez & tourner
la manette vers la gauche.

Pour contrdler uniquement la
bague intérieure, appuyez

sur la manette de la table de
Wi, cuisson et tournez & gauche.

attendez quelques instants et réessayez. I\ﬁ i Continuez a tourner la 913531516
cuisinez pas avec la manette en position 2. manette vers la gauche pour REV.B
diminuer le réglage de la (Avril 2022)

bague intérieure.



Modes de e e,
@ fonctionnement du four @ Utilisation du four

Chaque fonction du four a ses propres
DELAY températures auto suggérées (par défaut).

BROIL

CONYV BAKE

BAKE

CONYV ROAST

@ Entretien et nettoyage

Protégez votre cuisiniére en nettoyant rapidement les déversements lorsqu'ils se produisent

PROOF

WARM

TEMP PROBE

@ FAQs

Tournez la manette OVEN MODE

(mode four) pour sélectionner le mode - Pourquoi mon four fait-il du bruit quand je cuisine ?
four.
START
- Pourquoi mon four fume-t-il lorsque j'utilise le réglage du gril 2

- Ce four ne fonctionne pas comme mon ancien. Est-ce normal 2
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